S G H Olimpiada X
Umiejetnosci Hotelarskich

POLSKIE HOTELE
NIEZALEZNE

Motto: Hotele sq tak dobre jak ludzie, ktorzy w nich pracujg

Temat przewodni Il edycji: Sukces w hotelarstwie to tez
odkrywanie potrzeb goscia biznesowego

Sprawozdanie z przebiegu Il edycji Olimpiady Umiejetnosci Hotelarskich
realizowanej w roku 2023/2024

Zgodnie z przyjetym regulaminem OUH jest adresowana do uczniow szkot
ponadpodstawowych ksztatcgcych w zawodzie technik hotelarstwa, a jej
gtébwnymi celami sg:.

* rozwijanie wsrdéd mtodziezy zainteresowan hotelarstwem;

« wspomaganie zdolnosci wykorzystywania zdobytej wiedzy w praktycznym
dziataniu;

* motywowanie ucznidow do podejmowania dalszego ksztatcenia na
kierunkach turystycznych i hotelarskich w szkotach wyzszych;

» dostosowywanie ksztatcenia do aktualnych potrzeb pracodawcéw branzy
ustug hotelarskich;

» integracja Srodowiska hotelarskiego: branza-szkota, szkota-branza.

Organizatorami Il edycji Olimpiady Umiejetnosci hotelarskich byty:

o Szkota Gtéwna Handlowa w Warszawie oraz
« Fundacja Polskie Hotele Niezalezne

Partnerami Il edycji Olimpiady byty:

» Konsorcjum szkét branzowych Ho-Ga-Tur zrzeszajgce szkoty ksztatcgce w
zawodach z branzy hotelarstwo-gastronomiczno-turystycznych,

» Sektorowa Rada ds. Kompetencji Turystyka

» Fundacja Rozwoju Systemu Edukacji

« ORBIS SA.



Patronat Honorowy nad Olimpiadg Umiejetnosci Hotelarskich objeli:

* Minister Sportu i Turystyki
» Polska Organizacja Turystyczna
» Izba Gospodarcza Hotelarstwa Polskiego.

Patronem medialnym byt ,Hotelarz".

Zgodnie z przyjetym regulaminem Olimpiada jest wydarzeniem cyklicznym,
odbywajgcym sie co roku i sktadata sie z 3 etapdw: szkolnego, okregowego i
centralnego. Etap szkolny ma na celu wytonienie uczestnikdédw etapu okregowego.
Przyjeto zatozenie, ze dwdch ucznidw, ktdérzy w danej szkole uzyskali najwyzszy
wynik przechodzi do etapu okregowego. Etap okregowy ma na celu wytonienie
30 ucznidw z najwyzszg punktacjg, ktérzy przechodzg do etapu centralnego. Etap
centralny sktada sie z 2 czesci: eliminacji i finatu. Eliminacje majg na celu
wytonienie 15 ucznidw, ktorzy uzyskali najwyzszg liczbe punktéw i przechodzg do
czesci finatowej. Uczniowie, ktorzy przystapili do zawoddw stopnia centralnego,
ale nie zakwalifikowali sie do czesci finatowej otrzymuijg tytut finalisty. Natomiast
uczniowie, ktérzy zakwalifikowali sie do czesci finatowej - otrzymuja tytut
laureata. Uczen, ktéry w czesci finatowej uzyskat najwiekszg liczbe punktéw z
zawodow otrzymuje tytut ,Mistrza Umiejetnosci Hotelarskich”.

Olimpiada Umiejetnosci Hotelarskich jest umieszczona w wykazie olimpiad,
uprawniajgcych finalistow i laureatow do zwolnienia z czesci pisemnej egzaminu
zawodowego.

Przyjeto, ze w Il edycji Olimpiady szczegdlny nacisk zostanie potozony na
potrzeby gosci biznesowych, stgd hastem przewodnim tej edycji byto
stwierdzenie ,, Sukces w hotelarstwie to tez odkrywanie potrzeb goscia
biznesowego”.

Etap szkolny Il edycji Olimpiady odbyt sie 25.10.2023 r. w 173 szkoty i wzieto w
nim ponad 3200 ucznidéw. Wytoniono 346 uczniéw, ktorzy wzieli udziat w etapie
okregowym, ktéry odbyt sie 13.12.2023 r. w 11 okregach, utworzonych przez
Konsorcjum szkot turystyczno- hotelarskich. Wytoniono 36 finalistéw
zakwalifikowanych do etapu centralnego

Wspodtorganizator Olimpiady Umiejetnosci Hotelarskich, ktérym jest Fundacja
Polskie Hotele Niezalezne w catosci sfinansowata zorganizowat etap centralnego



Il edycji Olimpiady w pieciogwiazdkowym hotelu Willa Port w Ostrddzie. Fakt, ze
zarébwno uczniowie jak i nauczyciele oraz zaproszeni goscie byli zakwaterowani

w tym hotelu znacznie utatwit zaréwno organizacje jak przebieg samych
zawodow, a takze organizacje warsztatéw przygotowanych dla nauczycieli.
Istotne znaczenie miat fakt, ze uczniowie mieli mozliwo$¢ sprawdzenia nabytych
w szkole kompetencji w warunkach jakie panujg w hotelach wysokiej kategorii.

Etap centralny Il edycji Olimpiady odbyt sie w dniach 25-27 marca 2024 r. w
Hotelu Willa Port w Ostrodzie. W eliminacjach do finatu wzieto udziat 36
zwyciezcdw etapu okregowego. Poniewaz trzech ucznidéw uzyskato takg sama
liczbe punktéw Jury Olimpiady zadecydowato, iz do finatu przejdzie 17 uczniow.
Zawody odbywaty sie w jezyku angielskim. Nad ich przebiegiem czuwato 8-
osobowe Jury, w sktad ktérego wchodzili nauczyciele przedmiotéw zawodowych
nauczyciele akademiccy, przedstawiciele konsorcjum, przedstawiciele branzy
hotelarskiej oraz eksperci jezykowi.

Uroczyste zakonczenie Il edycji Olimpiady Umiejetnosci Hotelarskich odbyto sie
wieczorem w dniu 26.03.2024 r.

Pierwsze miejsce i tytut Mistrza Umiejetnosci Hotelarskich 2024 otrzymata p.
Kseniia Shevchenko - uczennica Zespotu Szkét Gastronomicznych
Ekonomicznych we Wroctawiu, ktéra zdobyta tgcznie 142,50 pkt.

Kolejne miejsca zajeli:

Lp. Suma
Nazwisko i imie Szkota punktow
2. Zespot Szkdt Ekonomiczno-
Gastronomicznych im. Jézefa
Krawiec Anita Pitsudskiego w Tarnowie 140,42
3. Staszewska Wiktoria Zespdt Szkot nr 8 im. Stanistawa Staszica 139,25
4. Witkowska Aleksandra Zespot Szkot nr 8 im. Stanistawa Staszica 138,67
5. Zespot Szkot Hotelarsko-Gastronomicznych
Wodziczko Franciszek w_Gdyni 134,33
6. Zespot Szkot Ekonomiczno-Turystycznych
im. Unii
Ro$ Julia Europejskiej w Jeleniej Gorze 133,92
7. Technikum Gastronomiczno-Hotelarskie w
Zespole Szkot
Mogielski J6ze Nr 6 im. M. Reja w Szczecinie 130,58
8. Zespot Szkoét im. Jana Koszczyca
Witkiewicza w
Bilaniuk Anhelina Kazimierzu Dolnym 128,83




9. Zespot Szkdt Ogodlnoksztatcacych i
Zawodowych im. mjra
Zaréwna Natasza Henryka Sucharskiego w Bolestawcu 128,50
10. Zespot Szkét Gastronomicznych im. prof. E.
Ngoc Minh Pham Pijanowskiego w Warszawie 128,25
11. Zespot Szkét Gastronomicznych we
Jabtonski Michat Wroctaw 127,67
12. Zespot Szkot nr 3 im. Tadeusza Rylskiego
Gut Joanna w Rzeszowie 125,25
13. | tuksza Julita Zespot Szkot Rolniczych w Sokoétce 124,33
14. Zespdt Szkot Ekonomicznych im. Jana
Pawta II w
Cecot Katarzyna Staszowie 122,25
15. Zespot Szkét Ekonomiczno-
Gastronomicznych im. Jézefa
Druzba Honorata Pitsudskiego w Tarnowie 121,25
16. | Jasinska Emilia Zespot Szkot nr 1 we Wiadystawowi 120,58
17 Zespot Szkdt Ogodlnoksztatcacych i
Zawodowych im. mjra
Jadach Oliwia Henryka Sucharskiego w Bolestawcu 108,67

Ogtoszenie wynikdéw byto potgczone z wreczeniem uczniom zaswiadczen o
uczestnictwie w etapie centralnym oraz nagréd pozyskanych od sponsorow.

Obecnie trwajg prace nad przygotowaniem Il edycji Olimpiady Umiejetnosci
Hotelarskich.

Przewodniczgca Komitetu Gtéwnego

Dr hab. Hanna Zawistowska



