
PROGRAM etapu centralnego I edycji   

Olimpiady Umiejętności Hotelarskich 

Zawody praktyczne (Finał) 1 edycji Olimpiady Umiejętności Hotelarskich będą 

odbywały się w kompleksie hoteli IBIS REDUTA Warszawa ul. Bitwy Warszawskiej 

1920 r. nr 16. (kompleks składa się z dwóch hoteli IBIS REDUTA*** i IBIS BUDGET 

REDUTA*; hotele te są usytuowane obok siebie, pod jednym adresem). 

Zadania praktyczne będą w pewnym zakresie nawiązywały do informacji o ww. 

kompleksie hoteli. Uczestnicy proszeni są więc o zapoznanie się z załączonymi 

materiałami oraz dostępnymi w Internecie informacjami na temat hoteli IBIS 

REDUTA*** i IBIS BUDGET REDUTA*. 

29 marca 2023 r. 

Do godz. 13.00 - przyjazd uczestników i nauczycieli do kompleksu hoteli IBIS 

REDUTA (w tym hotelu spotykają się wszyscy uczestnicy Olimpiady, niezależnie 

od tego w którym hotelu zostaną zakwaterowani).     

Godz. 13.00 – odjazd autokarów do SGH (autokary będą oczekiwały na 

uczestników na parkingu wewnętrznym kompleksu hoteli IBIS REDUTA). 

Godz. 14.00 - obiad – SGH bud. C (antresola). 

Godz. 15.00 – inauguracja etapu centralnego Olimpiady Umiejętności 

Hotelarskich (aula II bud. C). 

Godz. 15.30–17.30 – eliminacje do zawodów III stopnia (aula II bud. C). 

Eliminacje są dwuczęściowe: 

- część pierwsza polega na praktycznym rozwiązaniu przedstawionego problemu 

(w języku polskim). Za tę część można uzyskać max 15 pkt.; 

- część druga polega na rozwiązaniu 30 zadań w języku polskim. Za tę część 

można uzyskać max 30 pkt. 

Godz.15.30-17.30 – warsztaty dla nauczycieli pt.  Kompetencje cyfrowe w 

hotelarstwie. Warsztaty poprowadzi dr hab. Magdalena Kachniewska, prof. SGH 

(sala 2b bud. C) – organizatorem warsztatów jest Sektorowa Rada ds. 

Kompetencji Turystyka. 



Godz. 18.00-18.45 – wycieczka po SGH - oprowadza dr Paweł Tanewski (Aula 

Spadochronowa SGH; bud. główny). 

Godz. 19.00 – kolacja (Klub Kolumnowy bud. główny). Ogłoszenie wyników 

eliminacji do zawodów III stopnia. Losowanie grupy do zawodów praktycznych. 

Godz. 20.30 – odjazd uczestników i nauczycieli do hoteli kompleks IBIS REDUTA i 

IBIS WARSZAWA CENTRUM (autokary będą oczekiwały na parkingu przy bud. 

głównym). 

30 marca 2023 r. 

Śniadanie w obu hotelach serwowane jest od godz. 6.30. 

Godz. 7.30 – odjazd autokaru z hotelu IBIS WARSZAWA CENTRUM do kompleksu 

hoteli IBIS REDUTA. 

Godz. 8.00 - zbiórka wszystkich uczestników. 

Godz. 8.15-16.00 – zawody praktyczne Olimpiady Umiejętności Hotelarskich – 

kompleks hoteli IBIS REDUTA. 

Zawody będą obejmowały praktyczne zadania z obsługi gościa hotelowego w 

języku angielskim np. w pokoju hotelowym, restauracji, recepcji hotelowej 

(można uzyskać max 25 pkt). 

Godz. 8.30-11.30 – warsztaty dla nauczycieli i uczniów nt. Aktualne problemy 

hotelarstwa. Warsztaty poprowadzi p. Krzysztof Szadurski – Wiceprezes Izby 

Gospodarczej Hotelarstwa Polskiego organizatorem warsztatów jest Sektorowa 

Rada ds. Kompetencji Turystyka; warsztaty odbędą się w sali Wyższej Szkoły 

Inżynierii i Zdrowia ul. Bitwy Warszawskiej 1920 r. nr 18, sala 1.4 (I piętro) –   ok. 

70 m od kompleksu hoteli IBIS REDUTA. 

Godz. 16.00 - obiad – kompleks hoteli IBIS REDUTA. 

Godz. 17.00-20.00 – wycieczka (Łazienki Królewskie, Trakt Królewski, Stare 

Miasto) - autokary będą oczekiwały na uczestników na parkingu wewnętrznym 

kompleksu hoteli IBIS REDUTA; przewodnik: p. Bogusław Kurek. 

Godz. 20.00 – kolacja – Restauracja SOS i SER (ul. Bagno 2). 

Godz. 21.00 – powrót autokarami do hotelu IBIS WARSZAWA CENTRUM i 

kompleksu hoteli IBIS REDUTA. 



31 marca 2023 r. 

Godz. 10.30 – odjazd autokaru z hotelu IBIS WARSZAWA CENTRUM do kompleksu 

hoteli IBIS REDUTA (przed wyjazdem uczestnicy wykwaterowują się z hotelu i 

zabierają bagaże). 

Godz. 11.00 – odjazd autokarów z kompleksu hoteli IBIS REDUTA do SGH (przed 

wyjazdem uczestnicy wykwaterowują się z hoteli i zabierają bagaże). 

Godz. 11.30-13.00 – uroczyste zakończenie I edycji Olimpiady Umiejętności 

Hotelarskich – Aula I bud. C. 

Godz. 13.00 – obiad – antresola bud. C. 

Godz. 14.00 – wyjazd uczestników. 

 


